
Green

Vasche refrigerate statiche

• Vasche saldate con fondo arrotondato e diamantato per 
agevolare lo scarico dell’acqua e per una perfetta pulizia 
ed igiene.

• Vasche adatte al contenimento di vaschette GN 
(H=200mm max) con alloggiamento ribassato a 25 mm 
dal piano per una migliore conservazione anche degli 
alimenti sulla parte superiore della vaschetta.

• Modelli per 2, 3, 4, 5, 6 bacinelle GN 1/1 (non comprese 
nel prezzo).

• Versioni con gruppo incorporato o predisposte per 
connessione remota.

• Refrigerazione statica con serpentina in rame schiumata 
nel corpo della vasca. Gas refrigerante R404a.

• Sovrastrutture con illuminazione a LED a basso consumo 
energetico (non comprese nel prezzo – vedi pag. 36)*.

Static cold well units

• Wells have rounded bottom for complete hygiene and 
drain pipe on diamond-cut bottom to better permit water 
drainage.

• Well units accommodate GN pans 200 mm high. Pans 
lie on s/s supports inside the well 25 mm lower from 
the top in order to allow good conservation also to food 
surface.

• 2, 3, 4, 5, 6 GN1 /1 models available (pans are not 
included in the price).

• Units are provided with condensing unit or ready for 
remote connection.

• Foamed copper coil static cooling. R404a refrigerant.
• Glass sneeze guards on polished chrome or s/s side 

supports and LED energy-saving lighting as an option 
see page 36)*.

Green

Pulizia ed igiene garantiti dal fondo 

arrotondato e diamantato

Rounded diamond-cut bottom and 

water drainage for complete hygiene 

Alloggiamento ribassato delle vaschette per 

un miglior mantenimento del cibo fresco

Better food conservation

also on the top of pan
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5000 GREEN 2 9DRGR2FIN0A01 2/1

si/yes

+4/+8 250

844x650x565 814x620

366x90

908x714x1100

5005 GREEN 3 9DRGR3FIN0A01 3/1 1169x650x565 1139x620 1233x714x1100

5010 GREEN 4 9DRGR4FIN0A01 4/1 1494x650x565 1464x620 1558x714x1100 79/96

5015 GREEN 5 9DRGR5FIN0A01 5/1 1819x650x565 1789x620 1883x714x1100 112/140

5020 GREEN 6 9DRGR6FIN0A01 6/1 2144x650x565 2114x620 2208x714x1100

5025 GREEN 2 R 9DRGR2FRN0A01 2/1

no

844x650x290 814x620 908x714x1100

5030 GREEN 3 R 9DRGR3FRN0A01 3/1 1169x650x290 1139x620 1233x714x1100

5035 GREEN 4 R 9DRGR4FRN0A01 4/1 1494x650x290 1464x620 1558x714x1100

5040 GREEN 5 R 9DRGR5FRN0A01 5/1 1819x650x290 1789x620 1883x714x1100

5045 GREEN 6 R 9DRGR6FRN0A01 6/1 2144x650x290 2114x620 2208x714x1100

*Sovrastrutture ed illuminazioni a pg.36 /Superstructures & lighting pg 36
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5050 LIME 2 9DRLI2FIN0A01 2/1

si/yes

+4/+8 30

844x650x565 814x620

366x90

908x714x1100

5055 LIME 3 9DRLI3FIN0A01 3/1 1169x650x565 1139x620 1233x714x1100

5060 LIME 4 9DRLI4FIN0A01 4/1 1494x650x565 1464x620 1558x714x1100

5065 LIME 5 9DRLI5FIN0A01 5/1 1819x650x565 1789x620 1883x714x1100

5070 LIME 6 9DRLI6FIN0A01 6/1 2144x650x565 2114x620 2208x714x1100

5075 LIME 2 R 9DRLI2FRN0A01 2/1

no

844x650x290 814x620 908x714x1100

5080 LIME 3 R 9DRLI3FRN0A01 3/1 1169x650x290 1139x620 1233x714x1100

5085 LIME 4 R 9DRLI4FRN0A01 4/1 1494x650x290 1464x620 1558x714x1100

5090 LIME 5 R 9DRLI5FRN0A01 5/1 1819x650x290 1789x620 1883x714x1100

5095 LIME 6 R 9DRLI6FRN0A01 6/1 2144x650x290 2114x620 2208x714x1100

*Sovrastrutture ed illuminazioni a pg.36 /Superstructures & lighting pg 36

Pulizia ed igiene garantiti dal fondo arrotondato e dallo scarico

Rounded bottom and water drainage  for complete hygiene 

Piani refrigerati statici

• Piani stampati (saldati nella versione 6/1) h=30 mm 
con fondo arrotondato e foro per agevolare lo scarico 
dell’acqua di condensa per una perfetta pulizia ed igiene. 

• Questi modelli sono adatti per l’esposizione di piatti 
pronti, dessert monoporzioni ed in generale alimenti 
adagiati su teglie piane e vassoi.

• Modelli per 2, 3, 4, 5, 6 vassoi GN 1/1 (non compresi nel 
prezzo).

• Versioni con gruppo incorporato o predisposte per 
connessione remota.

• Refrigerazione statica con serpentina in rame schiumata 
nel corpo del piano. Gas refrigerante R404a.

• Sovrastrutture con illuminazione a LED a basso consumo 
energetico (non comprese nel prezzo – vedi pag. 36)*.

Static cold top units

• Embossed top units 30 mm deep with rounded bottom 
for complete hygiene and drain pipe to better permit 
water drainage.

• These models are conceived to display ready dishes, 
single portioned dessert and food on trays.

• 2, 3, 4, 5, 6 GN1 /1 models available (trays are not 
included in the price).

• Units are provided with condensing unit or ready for 
remote connection.

• Foamed copper coil static cooling. R404a refrigerant.
• Glass sneeze guards on polish chrome or s/s side 

supports and LED energy-saving lighting as an option 
see page 36) *.
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