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Isole del Gusto refrigerate con vasca ventilata, robusto 

telaio in acciaio cromato su ruote, ricco rivestimento in 

legno e sovrastruttura a ponte con cappottina elettrica 

ed illuminazione a LED**

• Colori standard: wengé e ciliegio chiaro, colori RAL 
classici su richiesta.

• Vasche con profondità regolabile da 200 mm a 24 mm 
(con vassoi optional***) per l’esposizione di qualsiasi 
prodotto sia esso contenuto in vaschette (max. 
h=200mm ) in bottiglia o in appoggio sul fondo/piano.

• Modelli  ISLAND 3, 4 e 6 GN 1/1 (vaschette non comprese 
nel prezzo).

• Refrigerazione ventilata con evaporatore ispezionabile 
e filtro estraibile per una completa igiene e facilità di 
pulizia. Gas refrigerante R404a.

• Vaschetta di raccolta dell’acqua di condensa posizionata 
sotto la vasca.

• Pannello di controllo con interruttore ON/OFF e controllo 
digitale posizionato sul ponte.

Food Islands with cold blown-air well, sturdy chrome-

plated frame on wheels, rich timber cladding, bridge 

hood with electrical device for hood lowering and LED 

energy-saving lighting**

• Standard colours: light cherry, dark wenge wood or RAL 
Classic on request.

• Adjustable well depth from 200mm to 24 mm (s/s plates 
as an option***) in order to display all kinds of bottles 
and food both in GN pans (200mm high max.) or on trays

• 3, 4, and 6 GN 1/1 ISLAND models available (pans are 
not included).

• Blown-air refrigeration. Evaporator can be easily 
inspected and it is provided with filter in order to 
guarantee a perfect hygiene and an easy cleaning. R404a 
refrigerant.

• Drain water pan placed under the well.
• Control panel with on / off switch and digital control on 

the bridge.

Capottina abbassabile 
elettricamente
Electrical device for hood 
lowering

Illuminazione a led

Led lighting

Profondità vasca variabile 

per l’esposizione di qualsiasi 

prodotto (optional***) 

Adjustable well depth (s/s 

plates as an option***) to 

contain all type of food and 

drink containers 

Facile pulizia ed igiene del 

vano evaporatore

Evaporator compartment 

easy to inspect and to clean
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7135 TR-BLUE 3C 9BTIS3FIMCA03

3/1

C

+4/+8 24/200

1169x760x1481 1233x1012x10007140 TR-BLUE 3W 9BTIS3FIMWA03 W

7145 TR-BLUE 3R 9BTIS4FIMGA03 R

7150 TR-BLUE 4C 9BTIS4FIMCA03

4/1

C

1494x760x1481 1558x1012x10007155 TR-BLUE 4W 9BTIS4FIMWA03 W

7160 TR-BLUE 4R 9BTIS4FIMGA03 R

7165 TR-BLUE 6C 9BTIS6FIMCA03

6/1

C

2144X760X1481 2208X1012X10007170 TR-BLUE 6W 9BTIS6FIMWA03 W

7175 TR-BLUE 6R 9BTIS6FIMGA03 R

8265 ***VASSBPG 74707262 Vassoio fondo -  Bottom tray BLUE - PLATINUM - GREY (532x326)

**Sovrapprezzo per sovrastruttura montata / Price increase for assembled glass hood
*C= CILIEGIO CHIARO / LIGHT CHERRY  -  W= WENGE’  -  R= RAL SPECIALE/SPECIAL RAL

Tradition
Food island

Blue
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